
3/17

月

3/18

火

3/19

水

卒業式

3/20

木

卒業式

3/21

金

卒業式

3/22

土

OC

3/23

日

ガパオライス
タイ料理

お休み

ごはん大盛・特盛無料/TAKEOUT MENU \570は当日スタッフへお尋ねください。お楽しみに！！！

上記のランチメニューがなくなり次第、別メニュー又は終了とさせて頂きます。

食創コラボメニュー
プリンクルチキン

韓国料理

魔法のパウダーのから揚げ

お休み

和風あんかけ
ロールキャベツ
ENSEMBLEオリジナル

ポークカツ
ハニーマスタードソース

フランス料理

チキンソテー
ジェノベーゼ
イタリア料理

バジルソース

今週のランチ
プレートランチ  ￥570

(メイン1種＋サラダ＋ライス )

ライスプレート  \680

(ライスプレート＋サラダ )

スペシャルランチ

\780~1,000

追加トッピング

※メイン追加トッピング（1種）＋￥200  他の大学でも食べれない世界の料理

※パスタ追加トッピングバケット（1個）＋￥70 　   甘辛  　    　中辛

Today’s　Instagram Check!!

ヴェルミチェッリ・
ベーコンとキノコのパスタ

\780

スペシャルプレート

フランス料理

\1,000

・サラダ・ド・ペイザンヌ

（田舎風サラダ）

・マカロニ・オ・ジャンボン

（自家製ポークハムとマカロニ）

・ハンバーグステーキ・

オロールソース

（トマトソースとベシャメルを

合わせたソース）

・ローリエライス

（ブイヨンとローリエで炊いた

ライス）

10:30 ~ 14:00



1F/2Fの営業時間

卒業式

19日      １F  10:00 ~ 16:30    2F 10:30 ~ 14:00

20日     1F  10:00 ~ 15:00    2F 10:30 ~ 14:00

21日    1F  10:00 ~ 15:00     2F 10:30 ~ 14:00

オープンキャンパス

22日    1F 11:00 ~ 16:00     2F 11:00 ~ 14:00



3/19・3/20・3/21 卒業式 3/22 オープンキャンパス

Special Plate 1日 / 50食限定

フランス料理 1,000円
・サラダ・ド・ペイザンヌ（田舎風サラダ）

・マカロニ・オ・ジャンボン（自家製ポークハムとマカロニ）

・ハンバーグステーキ・オロールソース（トマトソースとベシャメルを合わせたソース）

・ローリエライス（ブイヨンとローリエで炊いたライス）



3/19 プレートランチ

ポークカツ

ハニーマスタード

570円



3/20 プレートランチ

チキンソテー

ジェノベーゼソース

570円



3/21 ライスプレート

ガパオライス

680円



食創造科学科コラボメニュー

オープンキャンパスプレートランチ

プリンクルチキン
韓国発魔法の粉の鶏から揚げ

570円
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